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1. Bánh xe; 2. Khung máy; 3. B  ph n gá ng c ; 4. ng c  i n; 5. B  ph n c ng xích; 
6. Lô cu n sau; 7. G i nâng tr c; 8. Lò xo nén tr c; 9. B  dao ch ; 10. C  c u nh h ng; 
11. Khung  lò xo nén; 12. B  truy n ai II; 13. Lô cu n tr c; 14. Bàn c p li u; 15. G i 

 tr c I; 16. B  truy n ai I; 17. Bàn p i u ch nh 

a). Chu n b  tre ng b) Chu n b  các thanh tre c) Xác nh  m  



258 58



25958



260 58



26158

NGHIÊN C U TH C NGHI M S Y TRÁI SA KÊ THÁI LÁT B NG B M NHI T 
K T H P B C X  H NG NGO I 

 Lê Anh c1, Nguy n V n Nhanh2,  
Nguy n Thanh Tân3, Ph m V n Kiên3

Nghiên c u t p trung vào nh h ng c a các ch   s y khác nhau c a ph ng pháp 
s y b m nhi t k t h p b c x  h ng ngo i (h ng ngo i) n th i gian s y và s  thay i màu 
s c c a qu  sa kê thái lát sau khi s y. Quá trình s y th c nghi m c ti n hành v i nhi t  
tác nhân s y là 45oC, v n t c tác nhân s y là 2,5 m/s và công su t h ng ngo i t i các m c 0 
W, 250 W và 350 W, trong ó, ch   s y t i m c công su t 0 W t ng ng v i ch   ch  s y 
b m nhi t. K t qu  s y th c nghi m cho th y ph ng pháp s y b m nhi t k t h p h ng ngo i 
t i m c công su t h ng ngo i 350 W t t c  s y cao nh t v i th i gian s y ng n nh t (180 
phút), gi m kho ng 25% và 45% so v i t i m c công su t h ng ngo i 250 W (240 phút) và 
ch  s y b m nhi t (330 phút). Tuy nhiên, sa kê khô sau khi s y b m nhi t duy trì c màu 
s c t t nh t v i ch  s  thay i màu th p nh t là 4,59 so v i s y b m nhi t k t h p h ng ngo i 
t i m c công su t h ng ngo i 250 W (5,00) và t i m c công su t h ng ngo i 350 W (5,88). 
S n ph m s y c a t t c  các ch   s y u t yêu c u, b  m t s n ph m s y không b  n t, 
s n ph m s y v n gi  c h ng v  c tr ng c a sa kê. K t qu  nghiên c u s  là c  s  cho 
vi c xác nh ph ng pháp s y và ch   s y phù h p nh m t hi u qu  s y cao cho các 
lo i nông s n. 

The study focused on the effect of different drying modes of the heat pump combined with 
infrared radiation drying method on the drying time and color change of sliced breadfruit 
after drying. The experimental drying process was carried out with drying air temperature of 
45oC, drying air velocity of 2.5 m/s and infrared power of 0 W, 250 W and 350 W, in which, 
the drying mode at 0 W corresponds to the only heat pump drying mode. The experimental 
drying results showed that the combined drying method at infrared power of 350 W achieved 
the highest drying speed with the shortest drying time (180 minutes), reducing by about 25% 
1Khoa Cơ khí Công nghệ, Trường  Đại học Nông Lâm TP. Hồ Chí Minh
2Viện Kỹ thuật Hutech, Trường Đại học Công nghệ TP. Hồ Chí Minh
3Khoa Kỹ thuật ô tô, Trường Công Nghệ Văn Lang, Trường Đại học Văn Lang
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and 45% compared to at infrared power of 250 W (240 minutes) and the heat pump drying 
(330 minutes). However, the dried breadfruit after heat pump drying maintained the best color 
with the lower color change index of 4.59 compared to the combined drying method at the 
infrared power of 250 W (5.00) and at the infrared power of 350 W (5.88). The dried products 
of all drying modes met the requirements, the surface of the dried products did not crack, and 
the dried products still retained the characteristic flavor of breadfruit. The results would be 
the basis for determining appropriate drying methods and drying modes to achieve high 
drying efficiency for agricultural products. 
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Trong ó, 1. Máy nén; 2. Dàn ng ng t ; 3. Dàn ng ng t  ph  4. Dàn bay h i; 5. B  i u 
khi n i n; 6. Nhi t i n tr ; 7. B m không khí; 8. Cân i n t ; 9. Bóng h ng ngo i; 10. 
Khay s y; 11. M u lát sa kê; 12. Bu ng s y; 13. ng d n không khí 
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BÀI BÁO: “NGHIÊN C U M T S  THÔNG S  CHÍNH  

C A MÁY BÓC V  XANH QU  M C CA” 

Tr n c Tu n1, V  H u Hoàng1, Nguy n Xuân Biên1,  
Ngô V n Ph ng1, Tr n V n Hoàn1, Mai V n H i1  

Bài báo trình bày quá trình nghiên c u, tính toán và thi t k  máy bóc v  xanh qu  m c 

ca v i n ng su t 500 kg/gi  nh m áp ng nhu c u c  gi i hóa khâu s  ch  sau thu ho ch 

m c ca. Nghiên c u d a trên các nguyên lý phá v  c u trúc l p v  xanh thông qua l c ma sát 

và nén ép. B ng vi c kh o sát các thông s  c  lý c a qu  m c ca, l a ch n c u t o h p lý 

cho c m bóc v  và t i u hóa các thông s  v n hành nh  t c  tr c, l c ép và kích th c 

khe h , máy c thi t k  v i kh  n ng bóc s ch trên 95%, t  l  t n th t nh  h n 2% và d  

dàng b o trì. Bài báo bao g m phân tích nguyên lý làm vi c, tính toán các b  ph n chính, mô 

ph ng s   k t c u và  xu t h ng hoàn thi n, ki m nghi m th c t  trong t ng lai. 

The article introduces the research, calculation, and design of a green husk peeling 

machine for macadamia nuts with a capacity of 500 kg/hour, aiming to meet the 

mechanization needs of post-harvest processing. The article is based on principles of 

breaking the structure of the green husk through friction and compression forces. By 

analyzing the physical and mechanical properties of macadamia nuts, selecting an 

appropriate structure for the peeling unit, and optimizing operational parameters such as 

shaft speed, pressing force, and clearance size, the machine is designed to achieve over 95% 

peeling efficiency, with a loss rate of less than 2%, and easy maintenance. The article includes 

an analysis of the working principles, calculations of the main components, a structural 

diagram simulation, and proposes directions for future completion and practical testing. 

1Viện Cơ điện nông nghiệp và Công nghệ STH
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“Nghiên 
c u công ngh , thi t k  và ch  t o h  th ng 
thi t b  ng b   s  ch  và b o qu n h t 
m c ca t i k Nông và vùng Tây Nguyên”
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K T QU  NGHIÊN C U NG D NG C  GI I HÓA NG B  S N XU T HÀNH 
C , T I T I VÙNG S N XU T T P TRUNG 

Lê Quy t Ti n1, Nguy n Xuân Biên1, 
Nguy n V n Th y1, ng V n ông1; Hoàng Gia Minh1 

V i xu th  chuy n d ch c  c u lao ng t  nông nghi p sang các ngành công nghi p và 
d ch v  ang di n ra m nh m , l ng lao ng tr c ti p tham gia s n xu t nông nghi p, c 
bi t t i các vùng chuyên canh hành c  và t i, ang ngày càng gi m. Vi c c  gi i hóa trong 
s n xu t hành, t i t i các vùng nh  H i Phòng (H i D ng c ), V nh Long, Qu ng Ngãi... 
v n còn h n ch , t  l  áp d ng ch a ng u, c bi t là  các khâu tr ng, thu ho ch, s  
ch  và b o qu n sau thu ho ch do thi u quy trình và thi t b  phù h p. H  th ng máy móc hi n 
nay ch  y u còn r i r c, ch a c thi t k  thích nghi v i i u ki n th  nh ng c thù tr ng 
hành t i Vi t Nam. Do ó, vi c nghiên c u các gi i pháp c  gi i hóa ng b  phù h p v i 
vùng s n xu t hành, t i t p trung nh m gi m công lao ng, gi m áp l c th i v , ng th i 
nâng cao n ng su t và giá tr  hàng hóa là h t s c c n thi t. Bài vi t a ra k t qu  nghiên 
c u cho th y b c u ng d ng c  gi i hoá ng b  s n xu t hành c , t i t i m t s  vùng 
s n xu t t p trung. 

 C  gi i hóa, hành c , t i, tr ng, thu ho ch, thi t b  nông nghi p. 

Following the ongoing labor shift from agriculture to industrial and service sectors, the 
number of workers directly involved in agricultural activities - particularly in shallot and 
garlic farming areas - is steadily declining. In several regions including Hai Phong, Vinh 
Long, and Quang Ngai, the level of mechanization in shallot and garlic production remains 
limited. It varies across stages, especially in irrigation, drying, and post-harvest handling, 
largely due to the lack of suitable equipment and standardized procedures. Most existing 
machines are small-scale, fragmented, and poorly suited to the specific farming conditions of 
these areas. Consequently, developing appropriate mechanization solutions tailored to local 
production needs is essential for reducing labor requirements, easing seasonal workload, and 
improving both productivity and product value. This study presents initial results on prototype 
machines, including row fertilizing and planting machines, row-type harvesters, and ridge-
type harvesters for shallots and garlic in selected production regions. 

 Mechanization, shsallot, garlic, planting, harvesting, agricultural machinery. 

1Viện Cơ điện nông nghiệp và Công nghệ sau thu hoạch
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Hình 1: Quy trình c  gi i hóa ng b  s n xu t hành c  và t i 

3.1.1. Yêu c u k  thu t làm t: 
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3.1.2. Máy phay và lên lu ng g m các b  

ph n chính: 

Hình 2. Máy phay l p dàn phay ép lu ng tr ng hành t i t i V nh Phúc 

3.1.3. K t qu  th  nghi m máy phay và 

lên lu ng 



29358

 
Hình 3. Máy phay và lên lu ng ang làm vi c trên ng  H i D ng 

3.2.1. Yêu c u k  thu t máy 

3.2.2. C u t o và nguyên lý làm vi c c a 

máy: 
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Hình 4. M u máy tr ng k t h p bón phân 
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3.2.2.  K t qu  th  nghi m máy tr ng 

k t h p bón phân  

Hình 5. Máy tr ng k t h p bón phân t i Kinh Môn, H i D ng 
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Hình 6. H  th ng t i phun m a, c ng  h t m a c  nh  t i mô hình 

3.4.1. Nguyên lý và c u t o máy thu 
ho ch 

a. Máy thu ho ch hành c , t i theo 

hàng: 
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Hình 7. Máy thu ho ch hành c , t i theo hàng 

b. Máy thu ho ch hành c , t i theo 

lu ng: 

Hình 8. Máy thu ho ch hành c , t i theo lu ng 
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3.4.2. K t qu  th  nghi m 02 m u máy thu ho ch hành c , t i 
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